Dlat Prino{pa/ ef ses L‘g’gumex. »

Jambon en Croiite sauce Madére (minimum 8p).......ccceceeeeeevernennnee. 10,00€

(OLTW ) 110G (= | LT ] 0 P O Rt 10,00€
Blanquette de Veau facon grand-mere...........ccveeeeeiniennecnnrcencenns 10,00€
Fondant de pintadeau a 1a Normande.......c.coeevieeieneiineiinicnnnnennn 10,50€
i R e RIS B 10,50€
Fricassé de pintadeau aux ragoits de champignons...........ccceevenees 10,50€
Tournedos d’Agneau au beurre d’ail .....ccceeeviiiniiiiniiiniiininnniennnn 11,00€
EilCIREIEanasd AURROIVICE M . .. .. 000 . 0. e e coiotccrscessonsssasessnssian 11,00€
Pavé de Boeuf a 1a Bordelaise ......cooeeveeiniienneeeeneeeeneeennecnssennonns 12,00€
Pave depieanssancelMorille. ............ 000 .. .......coooeeeeeeinacecrennnnns 12,00€
Chevreuil sauchand BV eNeUI . c.coo. . TR ..o eeecceenoenoeoioliten. 12,00€
Pavé de Saumon a DPoseille............ccceenantn. 5 ooet TR 12,00€
Lotte ™ MBA TN EFTCHIIE. ... . .. .. ... .. ccon..... . NS ., ... ..... ... 00.. 12,00€
Blanquette de Lotte auX POireaUtXeicceeeeeeeerenteanreacesssseoecrocnsonsonnss 12,00€
Souris d’agneau aux éPices dOUCES ..coveivrereneienesieersncceercanrcsnsonns 14,00€

* Garnitures festives : Moelleux de petits legumes, Flan de courgettes,
Gratin dauphinois, Poélée de champignons

Qessert Maison 4 3,50€
Noél et le Jour de L an

Croquant de chocolat ou Croquant de Caramel
L’Impérial (Chocolat noir compote d’orange biscuit amande)
Croustillant Framboise Pistache
Tropical (chocolat blanc fruits de la passion)
Assiette Gourmande 5 piéces

Au vu du nombre de commandes, nous Merci de bien vouloir passer vos

sommes dans I'obligation de réduire la commandes au plus tard :
carte afin de mieux vous servir.
Notre savoir faire est basé sur la fraicheur LE 20 DECEMBRE POUR NOEL

des produits sélectionnés, 98% de nos LE 27 DECEMBRE POUR LE NOUVEL AN

préparations sont réalisées

Lefebvre Réception

Maison de Tradition depuis 1949

CARTE DE FIN D'ANNEE

LT‘

77 Rue des Martyrs de la Résistance 76150 MAROMME
0235762000/ 06 81 04 83 68
maromme@Ilefebvretraiteur.com



o L e 4 0
Garniture /’rpenttf
VA
Toast Varié.....ccceeveeneeeecenennens 1,00€
Mini MoelleuxX......cceveeeeeeeneenes 1,00€
Amuse Bouche Chaud..............1,00€
Mini Briochette......................1,20€

Mini Wraps .....ccoeeveeninnncnnes1,20€
Verrine Fantaisie................... 1,50€

Amuse Bouche Prestige............1,50€
Pain Surprise .........cccceev0000..28,00€

» Entrée Froide

Ballotine de Noix Fumeée......ccoceeureineiinnieneiieniieeinnereennnnncd, 50€
Giteau de Mille Crépes a Pavocat......ccoeueueneninieninincenee 5,00€
Bavarois de Saumon Créme Ciboulette.............ccccveene. 5,50€

Saumon fumé accompagné de son pain brioché sauce Scandinave ...7,50€
Biiche de Homard et sa créme ciboulette........................8,00€
Tatin de Foie Gras aux pommes caramélisées................. 8,00€
Foie Gras de Canard Chutney d’abricot et sa Brioche.....10,00€
Demi Langouste a la Parisienne...............ccovuveneeeee....0.22,50€

Entrée Chaude

IO ZATNCKIR ESCAREOLS o oo seie s ehe s seioin s sinsobinsasessioss sllsores ity

Marmiton de Boudin Blanc aux Pommes Caramélisées.....6,00€
Turban de filet de Sole Farci .......ccoeviieeeeiiiiiiinenencnn 7,00€
Petite péche Normande ..........ccceveineiniieiiiniinininncnnne. 8,00€
Tajine de St Jacques gratinées ..........ccceeeveeieiirinieennennn 8,50€

Cassolette de Ris de Veau Sauce Bonne Femme.............10,00€
Brochette de Gambas sauce Champagne..................... 10,00€

Menu Douceur 4 35,00€

3 Toasts assortis / 1 Mini Briochette / 3 Amuses Bouches Chauds
Tatin de foie gras aux pommes caramélisées maison
Petite Péche Normande
Fondant de pintadeau sauce Morille gratin de légumes confits
Croquant de chocolat et sa créme anglaise ou Croustillant Framboise Pistache
Ou Assiette Gourmande 5 piéces

Menu Gourmand 39,00€

3 Toasts assortis / 2 Mini Briochette / 3 Amuses Bouches Chauds
Terrine de Homard
Vol au Vent de Ris de Veau
Pavé de Beeuf sauce Foie Gras flan de courgette légumes confits
Tropical (chocolat blanc fruits de la passion) ou Royal Chocolat
Ou Assiette Gourmande 5 Piéces

Menu Plaisir 4 23,00€

3 Toasts / 2 Amuses Bouches Chauds / 2 Verrines / 2 Mini Briochettes
Foie gras de canard entier maison et son chutney Abricot
St Jacques gratinées
Filet de Canard au poivre vert tartelette de pdt aux champignons légumes confits
L’Impérial (Chocolat noir compote d’orange biscuit amande) ou Croquant Caramel
Ou Assiette Gourmande 5 Piéces

Buffet Festif 4 25,00€ (minimum t0p)

3 Toasts assortis / 2 Verrines / 2 Mini Briochettes
Tatin de Foie gras aux pommes caramélisées et Saumon fumé
Gigot, Beeuf et Chapon accompagnés de ses différentes sauces
Piémontaise au saumon, Salade Toscane, Salade Strasbourgeoise, Salade du Sud Ouest
Farandole de Dessert du Réveillon
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