Vaisselle et Matériel

La Classique a 3.50rC
Par personne
1 Flate a champagne
1 Verre a eau
1 Verre a vin
1 Petite assiette
1 Grande assiette
1 Couvert de table
1 Tasse et sous tasse

La Prestige 2 5.50 TTC
Par personne
1 Flate a champagne
1 Verre apéritif
1 Verre a eau
1 Verre a vin blanc
1 Verre a vin rouge
1 Coupe a Sorbet
2 Petites assiettes
2 Grandes assiettes
1 Couvert de table
1 Couvert a poisson
1 Couvert a entremet
1 Tasse et sous tasse

En plus de votre location,

Nous vous offrons
Bannettes a pain
Plateaux a débarrasser
2 Carafes

Imprimé par nos soins, ne pas jeter sur la voie publique

EEFEBVRE REC

La Prémium a 460TC . .
Par personne
1 Flate a champagne
1 Verre apéritif
1 Verre a eau
1 Verre a vin
1 Petite assiette
2 Grandes assiettes
1 Couvert de table
1 Tasse et sous tasse

Chaise blanche a 11.BOC piece

Table
Rectangle 1.80M a®IOOC piece
Ronde 1.50M a 9180C piece

Mange Debout a 15.00C piece v

Formule Nappage 415@ par personne

Location Etuve a 100 C

Portant de Vestiaire + 25 CintréisSI3C piéce

NOUVEAU

2.001LE KG
DE GLACONS
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Garnitures Apéritif
Partie froide
Toast assorti a 0.gece

Parisbrest au mousson de canard, Thon crevette Tomate, Saint Moret am:
Surimi Saumon Fumé, Duo de Pains Jambon

Mini Briochette a Oi8piece
Thon et sa crevette, Poulet curry et raisin, Mousson de canard et amande,
Saint Moret et amande, Surimi et pavot

Mini Moelleux a OBfiece

Fond citron : Thon ou Surimi et sa crevette
Fond Légumes verts . Saint Moret et amande
Fond Poivrons Poulet Curry Graine de Pavot

Wraps a 1itiecePoulet, Saumon, jambon bla

Pain surprise reconstituélEsg50 piéces) .
Mousson de canard, Thon, Surimi, Jambon cru, Saucisson sec

Verrine fantaisie a 11p@&ce
Carotte brocolis Betteraves Miel,-GbotBrocolis Tzatziki, Courgette creme
déail Tartare de Tomate, Poireaux

Tapas a 1Rfiece

Pain Toaste :fagon Bruschettas . Crevette ananas pesto, Crevette prover
Brochette . Mozzarella jambon blanc tomate, Ananas jambon cru crevette,
Emmental crevette tomate , Chorizo crevette Mozzarella (selon saison)

Partie Chaude

Amusebouche chaud a Qiptece
Bouchée a la reine, allumette au fromagd .
au jJj ambon, feurill e
bouchée escargot

Cocktail Chaud Prestige avlpite
Mini hot dog, Mini hamburger, Mini tomate farcie,

Plateau Repas Prestige

A Commander 72h avant50ttc par plateailon Livré

16.00* ttc par persorifie Livraison TVA 10% Incluse
« Le Carthage « Le Charolais
Salade de lentilles, Salade de volaille Tex Mex
Morteau et chevre frais * ok ok
* ok Aiguillettes de boeuf
Supréme de pintade roti Bouquets de brocolis au lard
Panaché de légumes confits * ok ok
*okx Fromage du jour
Fromage du jour *kx
*okx Tarte aux poires et amandes
Riz au lait crémeux * ok ok
et pommes fondantes Pain
* % %
Pain
« Le Provencal « Le Norvégien
Pannequet de chévre frais Mille-feuille de raie
Aux courgettes marinées Et caviar ddaube
* k% % * % %
Pavé de saumon Ratatouille de légumes
Conchiglies aux brocolis Aux blancs de volaille poélés
* % % * % %
Fromage du jour Fromage du jour
* % % * % %
Soupe dobéagr umes ‘Créheax amehocoldt e
* k% % * k% %
Pain Pain

« Le Pé&cheuyr « Le Printanier
Tartare do®cr evil\liseénesd oaau[] a@[)ar‘?c (%aerrse‘"’
avocais

* % * romage de chevre'e

. - . * % %
Paupiette doail

de raie.,
Tapenade de tomates légumes confit§ I\fignons de porc marines :
* % * e a moutarde Barig

* k%

Fromeigf*du jour Fromage du jour

* * %

Tarte au citron meringuée . , )
* * % 9 Clafoutis aux fruits de saison
Pai * Kk %
ain )
Pain

1 CHOIX PAR COMMANDE JOURNALIERE 23



Plateau Repas

Plateau Repas Classique

12.00* ttc par persoritien Livré
12.50* ttc par persorifie Livraison

Vous déjeunez ou dinez au bureau ?
Vous avez un piguigue a organiser ?

Nous vous proposons

pour cela toute une gamme de plateaux repas composés
Une Entrée

Deux Viandes
Deux Salades Composées ou Crudités
Une Portion de fromage
Un dessert
Un Petit pain
Une serviette
Couverts en plastique

TVA 10% Incluse
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Entrées Froides

A base de poisson :

GOt eau de mi Iéb.GI c
D! me DOAvocat USa

Médaillon de saumon rose en Bedewig

Terrine de 3 poissons et sa gagditbtg
B3%che de homard etl s
Terrine de Saint Jaicq
Turban de saumon et déa

Rillettes auxi d

B3%che de saumon au Ur
Bavarois de saumon aux fuon
Fond ddéartichaut
Mille-f eui | | e de sauino

Trilogie de saum@R¥/ettes, Tartare et Saumonéum@) . -

Surprise de cabill aud
Saumon Norv®gi

Filet de sol e tirc

Verrine de | a mier

Tartare de saumon @u
Assiette de poi
Salade de Saintd J
Assiette Nordiqué/ ®t an fum®, Saumon ksidgsauon
sur lit de jeunes pousses et sa blinis8 .
Filetdetrutteuf poch® s uWr
A base de viande :

Charcuteries fantaisies et fines cochorraiias

Roulade de jambon aux asperged

Sal ade doéoeuf pedd®

Ball ottine doG

Oeuf en gel ®e fa-onddg
Tatin de Foie gras (au
Bl oc de foie grasuude
Salade landaisBdsiers confits, Magret de canard fumé, Faiésgilagaille, Pignons
de pin sur sa sajade éU 8

A base de Légumes :

Terrine de Iégumes coulis de tomates &t asllic
Grignotes ddasperges UoE
Poireaux 8elle époque ¢é U5 .
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NOUVEAUTE

Fait maison
9.50 U LE bocal

Bocaux Artisanaux a Partager en
famille ou entre amis

200 grammes

Emincé de Buf et Julienne de Légumes
Boudin Noir et Deés de Pommes au Calvados
Rillettes de Saumon et Pommes de Terre
Rillettes de Sardine et Tomates Cerises Confites
Chevre Frais et Chutney de Figues
Caviar dOoOAubergine et Tap

Produits frais a conserver au réfrigérateur et a consommer dans un délai
de 3 a 4 jours apres achat

Cocktail «Citrine» Sans Animation

Cocktail a 18.00TC par personne
sans personnel de service

3 Canapés variés
Parisbrest au mousson de canard, Guacamole et Crevettes, Duo de pains au
canard, Thon tomate et sa crevette, Surimi saumon fumé, Saint Moret noix, P.
mate fambon blanc

1 Mini Moelleux

Fond citron : Thon ou Surimi et sa crevette
Fond Légumes verts : Fromage aux noix
Fond Poivrons . Poulet curry graines de pavoi

1 Tortillas

2 Mini Navettes Briochées
Thon et sa crevette, Poulet curry et tomate, Mousson de canard, Saint Moret,
Surimi et crevette

2 Verrines salées
Surimi brocolis poireaux, Poulet curry brocefiewfhou
Saint Moret brocoli s carottes doAnt

1 Pain Surpri&e’/éces) a déterminer selon le nombre de convives
Mousson de canard, Thon, Surimi, Saucisson sec, Jambon cru

2 Amuses Bouches Chauds ou 2 Croustilles de Pains
Amuse bouche chéhmlichée a la reine, pizza, quiche, allumette au fromage, feu
saucisse, &

Croustilleémincé dd uf/julienne de Iégumes; boudin noir/dés de pommes au Ce
vados; rillette de saumon/pomme de terre; rillette de sardine/tomates cerises c
ch vre frais/chutney de figues; cav

1 Toast au fromage

3 Petits fours frais sucrés
Parisbrest, Tarte citron, Moelleux au chocolat, Croquant chocolat ou caramel, T
citron meringuée, Tarte aux fruits

1 Macaron 18 Piéces par personnél




Cocktail «Rubis» Sans Animation
Cocktail a 22.00TTC par personne
sans personnel de service

4 Canapeés cocktail
Parisbrest au mousson de canard, Guacamole et Crevettes, Duo de pains
son de canard, Thon tomate et sa crevette, Surimi saumon fumé, Saint M.
Pain a la tomate jambon blanc

3 Mini Moelleux

Fond citron : Thon ou Surimi et sa crevette

Fond Legumes verts : Fromage aux noix

Fond Poivrons : Poulet curry graines de pavot raisin

2 Mini Navettes Briochées
Thon et sa crevette, Poulet curry et tomate, Mousson de canard,
Saint Moret, Surimi et crevette Rillette de saumon et pomme de terre

. . \ o:l}’ . ' 'i
2 Verrines cocktail pE el W
Surimi brocolis poireaux, Poulet curry brocefiewhou ' %
Saint Moret brocoli s carottes doA

2 Mini tapas

Pain Toasté : Crevette ananas pesto, Crevette tomate aux herbes

Brochette . Mozzarella jambon blanc tomate, Ananas jambon cru crevette,
Emmental crevette tomate

3 Amuses Bouches Chauds w Caviar d'allibfzrgine e
Bouch®e =~ | a reine, pizza, quiche \ tapenade d'olves noire
1 Verrine sucrée
Pommes caramel, panacotta fruits

2 Petits fours frais sucrés
Parisbrest, Tarte citron, Moelleux au chocolat, Salambo, Eclair, Croquant ¢
ou caramel, Tarte au citron meringuée, Tarte aux fruits

1 Macaron

20 Pieces par personn
20 5




Cocktail <Emeraude Avec Animations

Cocktail Dinatoire a 45(00TC par personne
Avec le personnel de service compris
(minimum 50 personnes)

Piéces froides salées

Canapé salé varié Pieces chaudes salées
Verrine fantaisie Mini tomate farcie
Moelleux Mini Hot Dog
Mini Navette Briochée Mini Hamburger
Tapas Feuilletés divers

Atelier animation au cheisuivalent a 2 piéces)
Bonbon de f oi e -gGambssnatinées auites Plaplanchad 6
Poélée de Saint Jacques au chimirmedos Rossini
Hu tre fra“ che, Vinaigre
Saumon fumé sur son blinis et siphon creme ciboulette
Fondue de filet dedf sauce mexicaiteu be de poul et mar i n@

Chifendisliequivalent a 4 pieces)
Parmentieredecanatda sagnes ~ | 8dauberg
Rago(t de poisson sauce<8ryut ® ddéagneau aux a

Animation Fromagére Ou Ardoise de fromagesen: a 1 piece)

1 Animation sucréeuivalent a 2 pieces)

N . : Piéces sucrées
Crépe partie avec sucre, chocolat, confiture

Petit four frais
Atelier Macaron Macaron
Verrine

Fondue de chocolat .
24 Piéces par personne

Avec brochettes de fruits frais et de bonbons

D®coupe ddAnanas fl amb® au Rhum
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